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AUSBAU AUSSCHLIESSLICH IN NEUEN
BARRIQUES UND GROSSFASSERN

HERSTELLUNG

Die sorgfaltig geernteten Trauben wurden sehr
schonend uber 24 Tage auf der Maische
vergoren. Nach dem biologischen Saureabbau
wird der Wein uber 18 Monate ausschlieBlich
in neuen Holzfassern ausgebaut

ZUSAMMENSETZUNG

60 % Blaufrankisch, 20 % Zweigelt, 15% Merlot und
5 % Cabernet Sauvignon

CHARAKTERISTIK

Dunkles Rubingranat, opaker Kern, violette
Reflexe, zarte Randaufhellung. Nuancen von
Edelholz, schwarze Johannisbeeren, etwas
Nougat und kandierte Orangenzesten. Kraftvoll,
gute Komplexitat, dezente ExtraktstuBe, reife
Tannine, dunkle Beerenfrucht, Herzkirschen,
salzige Mineralik, zeigt Lange und gutes Entwick-
lungspotenzial, ein stofiiger Begleiter bei Tisch.

14 % vol TROCKEN SAURE 5,6

SERVIERVORSCHLAG

Serviertemperatur 16°C

Es wird ein 4-stundiges Dekantieren empfohlen.
GenieBen Sie diesen Wein zu geschmortem Fleisch
von Lamm und Kalb, zu Steaks und Gegrilltem.

VERPACKUNG

0,75 Liter im 6er Karton / 1,5 Liter im 3er Karton

VERFUGBARE FLASCHENGROSSEN

075l-151l-30l-60l-90l-1201




